Cantal » Anniversaire

PATRIMOINE B Lentreprise aurillacoise née rue Victor-Hugo, o elle a toujours une boutique, féte ses 100 ans

Les racines

notamment, debout juste

de Louis Couderc {a gauc

rie-Louise qui ont dirige |'entreprise.

Dernier liquoriste
indépendant en Auvergne,
la distillerie Louis lerc
est née en 1908. Cent ans
plus tard, la Gentiane a été
rejointe par d'autres
boissons qui font perdurer
I'esprit de la maison.

Gilles Lalloz

urillac 1908. Un bras-

seur, 50 dépositaires

de bigre, 30 mar-
chands de vin, 9 distilla-
teurs. Et un petit nouveau,
Louis Couderc.

L’homme travaillait déja
dans une distillerie, mais
il souhaite se lancer en
son nom propre. Il s'asso-
cie avec Joseph Bony, jus-
que-la employé de com-
merce. Le 17 février, 2
11 heures, le tribunal de
commerce enregistre la
société « Distillerie du
Centre Couderc et Bony ».
Le centre de la France ?
Non, le centre d’Aurillac,
car le duo s’installe rue
Victor-Hugo, en louant
des locaux qui servaient
auparavant d’écurie pour
les chevaux de I'armée.

Un magasin, un entre-
pot, une cave. Et déja un

~ UENTREPRISEEN 2008

Economie

produit phare, a I'image
des autres distilleries
auvergnates ol1 I'on mace-
re les racines de gentiane.

Aurillac 2008. La distille-
rie Louis Couderc féte ses
100 ans. La boutique de la
rue Victor-Hugo est tou-
jours la. La Gentiane est &
nouveau un produit pha-
re.

Le centenaire se porte
bien et son histoire, grace
aux recherches de Bernard
Coste, a pu étre retracée
avec précision. Les anec-
dotes ne manquent pas et
mériteraient bien un li-
VvIe...

Le cabrettaire

comme em

Des 1908, Louis Couderc
enchaine les allers-retours
a Paris pour démarcher les
cafetiers et les livrer en
fats de gentiane de 33 ou
57 litres.

Le premier client est
M. Fabre, boulevard Bour-
don. Et il y a aussi Antoine
Bouscatel, son célebre
café rue de Lappe et son
bal « chez Bousca ». C'est
lui qui soumet l'idée de
faire du cabrettaire, le
symbole de cette Gentia-

Sl

Aujourd’hui, la distillerie Louis Couderc, dernier liquoriste

' indépendant en

ne, compte neuf employés et réalise

un chiffre d'affaires d'un million d'euros par an.

Boutiques

| Outre ses ateliers sur la zone de la Fromental et le
magasin de la rue Victor-Hugo a Aurillac, I'entreprise
posséde depuis plus d'un an une boutique d Saint-Flour,

.« La maison du Massif-Central ».
La distillerie Couderc est toujours présente d Paris et elle
c@mpte parmi ses clients I'épicerie du Bon Marché. Autre  *
adresse, plus proche, mise en avant, le restaurant trois
étoiles de Régis Marcon en Haute-Loire. « On affine la ligne
de nos productions avec un esprit de haute couture
liquoriste », explique Jean-Jacques Vermeersch.

Production... et récompenses

La distillerie Couderc est le premier producteur frangais de
créme de chataigne et exporte ce produit au Japon, au
Danemark, en Allemagne, en Belgique et au Royaume-Uni.
Sa créme de myrtille a recu deux médailles d'or au
concours de Metz et, consécration cette année, a décroché
la médaille d’or au concours agricole de Paris.

Avec sa recette contemporaine de la verveine - « on
valorise notre savoir-fuire de la macération avec une
liqueur a 30° alors qu'habituellement elle est a 50° »- la
maison aurillacoise a décroché une autre médaille d'or au

concours agricole 2008.

avec sa famille et
, son gendre Rene Monteau et sa fille Ma-

e

s

RUE VICTOR-HUGO. La distillerie du Centre

Couderc et Bouny s'y est installée en 1908.

ne. C’est encore aujour-
d’hui I’embleme de la
maison Couderc. .

Au début des années 20,
Joseph Bony étant mort
lors de la grande guerre,
Louis Couderc est rejoint.-a
la téte de l'entreprise par
sa femme Marie. Et si les
distilleries aurillacoises fu-
sionnent pour créer une
société anonyme, les Cou-
derc ne suivent pas le
mouvement pour garder
leur indépendance.

En 1924, aprés un hiver
ol les températures sont
descendues jusqu'a -25°,
Louis Couderc décede a
I'age de 51 ans. Marie pré-
side des lors aux destinées
de la distillerie.

Les trois enfants de
Louis et Marie (Jean, Ma-
rie-Louise, Alfred) entrent
dans I'entreprise familiale.
Marie-Louise se marie
avec René Monteau qui
deviendra le gérant de la
distillerie Couderc. L'en-
treprise prospere sur le
Cantal. Au moment de
I'avénement des congés
payés, les liqueurs d’Aur-
vergne se découvrent une
nouvelle attractivité. Elles
deviennent la bouteille

que les touristes ramenent
chez eux. Du coup, en
plus de la Gentiane, la dis-
tillerie aurillacoise produit
des liqueurs de myrtille,
de mlre sauvage et autre
verveine.

De la gentiane

e d T

En 1970, devant le déve-
loppement de la produc-
tion, un investissement est
réalisé avec un atelier sur
la nouvelle zone de la Fro-
mental. Mais le magasin
reste, lui, 2 son adresse
historique du centre-ville
et se diversifiera pour de-
venir boutique des pro-
duits de terroir, puis épi-
cerie fine.

A la mort de René Mon-
teau en 1990, son fils Jean-
Claude Monteau devient
le gérant. C’est lui, le pe-
tit-fils de Louis Couderc,
qui, 2 la demande des ini-
tiateurs de la foire de
Mourjou, lance une créme
de chataigne. 24 bouteilles

NECTAR. L'abbé Bou-
tonnet, cure de Fenay-
rols (Tarn-et-Garonne), a
écrit plusieurs homma-
ges a ¢ Couderc et
Bony, deux maitres dis-
tillateurs », dont un en
1923 ou la divine genti-
ane est considerée
comme un « don du
ciel ». « Elle’sent le nec-
tar d'une terre promise.
Nul niegale au palais sa
saveur et son gout »,
ecrit le cure au sujet de
« l'exquise liqueur .

produites a titre expéri-
mental (pour mélanger LA GENTIANE...
avec du vin blanc du Fel) Q(LA va) y
elil 1988&. 15.000 trois ans | pyoduit centenaire
plus tard ! "histoil
En 2003, I'heure de la re- :eﬁ;edmi:gmr?
traite arrive pour Jean- |, Gentiane a été un
Claude Monteau. Et il se produit phare.
souvient de sa }ifnct()int;e " En 1952, une ;'muvelle
avec un conseiller de la | 5icon (Emile Refouvelet)
Chambre d’agriculture. . lance 'Auvergne
« Conjuguer tradition ' gentiane (qui deviendra
et innovation » L'Avéze). La maison
Jean-Jacques Ver- Couderc réplique en
meersch, qui a égal (i o Bl sa gentif
sur sa carte de visite six « La vraie gentiane
années de direction a la = d'Aurillac », qui deviendra
FDSEA et trois années | dans le langage commun
d’expérience au comité

d’expansion économique
du Cantal, sera 'homme
de la transmission de cette
entreprise. Et de son patri-
moine aujourd’hui cente-
naire.

Depuis cing ans a la téte
de la distillerie, il s'attache
a « respecter I'histoire et le
savoir-faire de la maison
en conjuguant tradition et
innovation ». Et Jean-Jac-
ques Vermeersch de con-
clure : « Nous faisons le
pari de rester attractifs par
notre ancrage a notre
pays ». u

. «la Vraie ».

« Encore aujourd‘hui,
dans des cafés, quand un
client demande une Vraie,
c'est pour avoir la
gentiane Couderc,
annonce fiérement
Jean-Jacques Vermeersch.
La Gentiane est notre

. carte de visite

permanente. Elle connait
toujours un certain
succeés, surtout depuis le
retour d la mode des
apéritifs anciens. »
Comme en 1908, la
Gentiane est obtenue par
la macération de racine

| fraiche sauvage. « Des

racines d'Auvergne ! »

De la caisse au corton
En 1908, la Gentiane était
fournie en tonneau aux

| bistrots et en bouteille

consignée d'un litre, dans

| des caisses de huit
' bouteilles, aux

particuliers.

La fin de la consigne des
bouteilles est arrivée et,
depuis, la maison Couderc
a imaginé un carton
pouvant accueillir huit
bouteilles, pour garder un
trait d'histoire avec
I'ancienne caisse de huit
bouteilles.

Bouteille

La distillerie Couderc va
féter son centenaire avec
une bouteille de Gentiane
relookée... quisera
dévoilée dans quelques
semaines.

de la distillerie Louis Couderc
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